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Zutaten: (fiir ca. 15 Mini-Gugl)

e 409 Butter

509 Zucker

1 Packchen Vanillezucker
1Ei

2 Prisen Zimt (optional)
60ml Sahne

80g Mehl

1/2 TL Backpulver

e 15g Kakao

Zubereitung:

1. Butter, Zucker, Vanillezucker und Ei in eine Schussel geben und mit einem Handruhrgerat
schaumig ruhren.

2. Die Sahne dazugeben - falls erwinscht kommt nun auch der Zimt hinzu - und unterrthren.

3. Das Mehl mit dem Backpulver mischen und unter die Masse ruhren.

4. Zum Schluss kommt nun auch der Kakao in die Schissel. Den Teig so lange rlhren, bis eine
einheitliche Farbung entsteht.

5. Den Backofen auf 175°C Umluft zum Vorheizen anschalten.

6. Der Teig wird nun am Besten mit einem Spritzbeutel in die Mini-Gugl Form gefullt. Falls ihr kein

Spritzbeutel zur Hand habt, kénnt ihr auch einen Gefrierbeutel umfunktionieren oder - wie in
meinem Fall - euch einen aus Backpapier basteln.
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7. Durch Abklopfen der Form vermeidet ihr die Entstehung von Luftblaschen.
8. Die Form kommt nun fur 17 Minuten in den Backofen.
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9. Nach dem Backen die Mini-Schoko-Gugl aus dem Ofen holen, 5 Minuten in der Form abkihlen
lassen und dann aus dieser I6sen. Falls gewlunscht zum Servieren mit etwas Puderzucker
bestreuen.
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