heute gibt es...
Zitronen-Cupcakes

Zutaten: (fir 12 Stiick)

Fiir den Sponge:

120g Mehl

1509 Zucker

1 %, TL Backpulver

geriebene Zitronenschale von 2 Zitronen
40g weiche Butter

120ml Milch

1Ei

Fir das Frosting:

3759 Puderzucker

120g weiche Butter

geriebene Zitronenschale von 2 Zitronen
100g Frischkase

4 EL Zitronensaft

Zubereitung:

Sponge:

1.

Mehl, Zucker, Backpulver, Zitronenschale und Butter mit dem Handrihrgerat bis zum Erreichen
einer sandigen Konsistenz bei niedriger Stufe rihren.

2. Die Milch portionsweise dazugeben und gut unterrihren.

3. Nun das Ei hinzugeben und solange ruhren, bis eine glatte Masse entstanden ist.

4. Den Teig auf 12 Muffinformchen verteilen und bei 170°C (Umluft) im vorgeheizten Backofen flr
20-25 Minuten backen. (Stabchenprobe!)

5. AnschlieBend die Cupcakes kurz in der Backform und dann auf einen Kuchengitter abkihlen
lassen.

Frosting:
1. Die Zutaten fur das Frosting mindestens 5 Minuten lang zu einer gleichmaRigen Masse rihren.
2. Mit einem Spritzbeutel das Frosting auf die erkalteten Cupcakes spritzen und mit

Zitronenzesten verzieren.
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